Suppen

Rindfleisch-Suppe Metzger-Art 1,45 €
Erbsensuppe Metzger-Art 1,95 €
Hiihner-Suppe Metzger-Art 1,95 €
Kartoffel-Suppe weifs 2,40 €
Hochzeitssuppe, mit Markklof3en und Eierstich 2,40 €
Zwiebel-Suppe 2,40 €
Porreerahm-Suppe 2,40 €
Bdr-Lauch-Creme-Suppe 2,55 €
Gulasch-Suppe mit viel Fleisch 2,55 €
Mitternachtssuppe (scharf) 2,55 €
Jagersuppe (Gulaschsuppen-Art mit Champignons und Krdutern)2,55 €
Waldpilzsuppe 2,55 €
Wildsuppe 2,60 €

Fiir Ihren Cocktailempfang empfehlen wir:
Canapes belegt mit

Kasseler, gekochter Schinken, Kiise,
roher Schinken, Salami, Braten Stiick 1,50

€
Roastbeef, Hihnchenbrust, Lachsschinken Stiick 1,70 €
Lachs, Aal, Forellenfilet, Krabben Stiick 1,80 €
Franzosische Austern auf Eis,
Mindestbestellung 4 Dutzend 1,60 €
Kalte Vorspeisen
Orange gefiillt mit Krabbencocktail 2,55 €
Westf. Knochenschinken auf Honigmelonenschiffchen 2,95 €
Span. Seranoschinken auf Honigmelonenschiffchen 3,55 €
Ital. Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen 3,55 €
Gerduchertes Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich 4,05 €
Biisumer Krabbencocktail mit frischem Weifsbrot 4,55 €
Ganze Lachsforelle (ab 10 Portionen) mit Weif3-
Wein und Krdutern gediinstet auf Feldsalat fein garniert,
dazu eine feine Gravadsauce 510 €
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Rustikales aus dem Backofen

Grillhaxe, grof3 3,90 €
Leberkdse, ca. 250 g 3,50 €
Zwiebelfleisch (Bauchfleisch mit Zwiebeln gebraten)

in einer braunen Sof3e 4,50 €
Schaschlik und Sofse Stiick 3,10 €
Mini-Zigeuner-Hackbdillchen in feuriger Paprikasofie 4,00 €
Spanferkel Tagespreis
Backschinken* mit crosser Schwarte, deftig gewiirzt 4,85 €

Backschulter** mit crosser Schwarte, deftig gewiirzt 4,40 €
Schweineriickensteak in Zwiebelsofe, ein deftiges

Vergniigen fiir alle, die gerne

Schlemmen 6,90 €
Nackensteak belegt mit einer

gediinsteten Masse aus Zwiebeln,

gerducherten Bauch und Pilzen,

ca. 300 g Fleisch 6,90 €

Schwenksteak

*ab 20 Personen
** aqb 10 Personen

Unsere Backschinken und Backschultern werden immer ohne Knochen ge-

liefert. Wenn Sie es wiinschen, schneiden wir das Fleisch fertig auf.

Deftige und kriiftige Eintopfe

Wirsinggemiise mit Frikadelle 4,10 €
Griinkohl mit Mettwurst 4,10 €
Sauerkraut (durcheinander) mit Frikadelle 4,10 €
Mohrengemiise mit Mettwurst 4,10 €
Rahm-Spinat (durcheinander) mit Mettwurst 4,10 €
Kohlroulade mit weifler Specksofle und Salzkartoffeln 510 €
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Gefiilltes vom Schwein (Portion ca. 300 g Frischfleisch)

Jdgerbraten:

Broccolibraten:
Rosenkohlbraten

Holliinderbraten:

Hawaibraten:
Gyrosbraten:

Schwenkbraten:
Kutscherbraten:
Pustabraten:
Spiefsbraten:
Lauchbraten:

Pizzabraten:

Zwiebelbraten:

Burgunderbraten:

Schweizerbraten:

Diisseldorfer-
Senfbraten:

Winzerbraten:

Zigeunerbraten:

Schweinebraten mit einer Mettfiillung,
frischen Krdutern, Zwiebeln und
Champignons

gefiillt mit Mett, Krdutern und Broccoli
gefiillt mit Mett und Rosenkohl

gefiillt mit einer Kdse-Kochschinken-
Fiillung

gefiillt mit Ananas, Kirschen und Kidse
gefiillt mit Zwiebeln und

herzhaft gewiirzt

saftiger Schweinebraten

mit einer leckeren Krduterwiirzung
saftiger Schweinebraten mit einer
leckeren Schinken-/Rostzwiebelfiillung
gefiillt mit Paprika und Zwiebeln

ohne Fiillung, herzhaft gewiirzt

mit herzhafter Hackfleisch- und
Lauchfiillung

gefiillter Schweinebraten mit Kdise,
Salami, Zwiebeln und Paprika
gefiillter Schweinebraten mit leckerer
Zwiebelfiillung

Schweinebraten mit einer leichten
Rotweinnote

gefiillter Schweinebraten mit Mett und
geriebenem Kdise

Schweinebraten mit einer herzhaften
Senfwiirzung

Schweinebraten gefiillt mit Backobst,
welches in Weinbrand eingelegt war

gefiillter Schweinebraten mit einer herz-

haften Mettfiillung, roter und griiner
Paprika
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Kasselerbraten: Kasseler herzhaft gewiirzt und gebacken

in brauner Sauce 6,90
Kasseler im
Blditterteig: Kasseler in einer Bldtterteighiille 6,90
\

Vom Schwein (Portion ca. 300 g Frischfleisch) m
Schweinebraten mit brauner Sofse 5,90
Schweinebraten in Creme-Fraiche-Sauce 5,90
Schweinebraten in Café-de-Paris-Sauce 5,90
Schweinebraten in Tomaten-Sauce ,, Pomodoro “ 5,90
Schweinebraten in Pfeffer-Rahm-Sauce 5,90
Als Menue mit Kartoffelbeilage, Erbsen, Mohren,
Spargelspitzen in Hollandaise, gemischter Salat der Saison
und Kraut-Salat sowie eine Erdbeer- oder Vanille-Creme

komplett fiir 10 Personen 99,00
Schweinebraten in Waldpilz-Sauce mit Pfifferlingen 7,90
Schweinebraten in Curry-Rahm-Sauce mit Friichten 7,90
Als Menue mit Kartoffelbeilage, Erbsen, Mohren,
Spargelspitzen in Hollandaise, gemischter Salat der Saison
und Kraut-Salat sowie eine Erdbeer- oder Vanille-Creme

komplett fiir 10 Personen 109,00
Gyros-Auflauf: Gyrosgeschnetzeltes mit Kdse iiberbacken 7,15
Schweinefilet im Speckmantel — (Stiick, 150 g) 3,00
Schweinefilet in Pfeffer-Rahm-Sauce 8,15
Schweinefilet in Champignon-Rahm-Sauce 8,15
Schweinefilet mit gemischten Waldpilzen
und brauner Sofle 9,90
Schweinefilet in Curry-Rahmsof3e mit Friichten 9,90
Schnitzelparade (220 g Frischgewicht, ab 10 Portionen)
Schnitzel ,, Wiener-Art“ 7,90
Schnitzel ,,Zigeuner-Art“ 7,90
Schnitzel ,,Jidger-Art“ 7,90
Champignon-Rahm-Schnitzel 7,90
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Paprika-Rahm-Schnitzel 7,90
Pfeffer-Rahm-Schnitzel 7,90
Curry-Rahm-Schnitzel mit Friichten 7,90
Schnitzel in Tomaten-Basilico-Sauce 7,90
Schnitzel ,,Schweizer-Art it kochschinken und Kase iiberbacken 8,90
Schnitzel ,,Hawaii “ mit Ananas iiberbacken und mit Kirsche garniert 8,90
Schnitzel-Kriistchen mit einer Garnitur aus geschmorten Zwiebeln, Champignons

und geréuchertem Bauchspeck 8, 90
Schnitzel ,, Forsterin“ mit Pfifferlingen in einer Waldpilz-Sauce 9,90

Als Beilagen: Kroketten, Pommes, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Spditzle

S W L L T NG IS )

oder

Salate: Kraut-Salat, Farmer-Salat, Balkan-Salat oder gemischter Salat

Gemiise: Erbsen und Mohren

Yom Kalb (Portion ca. 300 g Frischfleisch) Z’ &
Wiener Schnitzel
Cordon bleu
Sahne-Geschnetzeltes

Kalbsgeschnetzeltes in Rahm-Sauce mit Champignons 13,90
Vom Rind (Portion ca. 300 g Frischfleisch)

Sauerbraten ,,nach Hausfrauen-Art* in herzhafter Sauce 6,90
Rinderbraten mit Pfifferlingen und brauner Sofle 6,90
Rinderroulade in brauner Sofle mit Salzkartoffeln und Rotkohl 9,90
Roastbeef mit Krduter-Remoulade und Kroketten 14,90
Rinderfilet mit Pfifferlingen und Waldpilz-Sauce 15,00
Waldtopf 15,00
Rinderfilet geschnetzelt mit Waldpilze,

gerducherten Bauchspeck und Zwiebeln 15,00
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Kalte Gefliigelspezialitiiten (Stiickpreise)
Hdhnchenkeulen

Hdhnchenfilet mit Friichten fein garniert
Hdhnchenschnitzel, paniert
Hdhnchenschnitzel in Mandelpanade
Putenschnitzel

Putensteak

Putenmedaillons mit Friichten fein garniert
Gegrillte Putenbrust auf Waldorf-Salat

Warme Gefliigelspezialititen (Portion ca. 300 g Frischfleisch)

£ 7 )
g9

Portion

Ab 10 Portionen
Putensteak in Orangen-Sauce

Putensteak ,,Indisch* mit Friichten in einer Curryrahm-Sauce

Putensteak in Asia-Sauce

Putensteak in Paprika-Sauce

Putensteak mit Friichten und Hollandaise iiberbacken
Hdhnchenfilet in Orangen-Sauce

Hdhnchenfilet ,, Indisch*

mit Friichten in einer Curryrahm-Sauce

Hdhnchenfilet in Asia-Sauce

Hdhnchenfilet in Paprika-Sauce

Hdhnchenfilet mit Ananas und Hollandaise iiberbacken
Gefliigelspiefs mit Friichten und einer Sauce zur Auswahl,
Curry-Rahm oder Paprika

Gefliigelspiefs mit Paprika und Zucchini mit einer Sauce
zur Auswahl, Curry-Rahm oder Paprika
Gefliigelgeschnetzeltes mit Friichten in Curry-Rahm-Sauce
Gefliigelgeschnetzeltes in Asia-Sauce
Gefliigelgeschnetzeltes in Orangen-Sauce mit Friichten
Y2 Hdhnchen, pikant gewiirzt

gefiillter Gdnsebraten mit Rotkohl, Kroketten, Knodel,
Rosenkohl und Sauce

Gefiillte Pute mit Rotkohl, Kroketten, Knodel, Rosenkohl
und Sauce
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1,60
2,70
2,30
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Vom Lamm (Portion ca. 300 g Frischfleisch)
Lammkotelett

Lammbraten mit brauner Fenchel-Knoblauch-Thymian-Sofse

Lammragout

Lamm-Curry: Lammgeschnetzeltes in Currysofie

Lammfilet mit brauner Fenchel-Knoblauch-Thymian-Sauce

Wild aus heimischen Wiildern

Rehriicken* \l‘/

Rehkeule*

Rehragout*

Wildschweinragout*

Wildschweinbraten*

Hirschragout*

Wildtopf* verschiedene Wildfleischsorten mit
Waldpilzen, Gemiise und gerducherten
Bauchfleisch gebraten

* Zu jedem Wildgericht bekommen Sie als Beilage:

1. eine halbe Williamsbirne gefiillt mit Preiselbeeren

2. Spatzle oder Kroketten oder Salzkartoffeln

3. Rotkohl oder Erbsen und Mohren

Rehriicken auf Waldorfsalat

Kartoffelbeilagen
Salzkartoffeln

Prinzess-Kartoffeln
Bratkartoffeln

Kroketten

Rostkartoffeln

Kartoffelpiiree

Warmer Speck-Kartoffelsalat
Rostis

Kartoffelgratin
Sahne-Kartoffelgratin

@

Original-Liste-Euro, Stand Mai 2009.doc, Mai 2009

5,90
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8,90
14,90

26,00
16,00
16,00
18,50
18,50
18,50

18,50

105,00

1,60
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1,60
1,60
1,60
1,80
1,80
2,00
2,50
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Warme Beilagen

Sauerkaut — 'ﬁ

Rotkohl .
Gemiise-Angebot b
Gemiise-Platte mit Hollandaise

Reis

Spdtzle

Griine Nudeln

Sofle Hollandaise oder Bernaise

Aufliufe (ab 10 Personen)
Broccoli-Kartoffelgratin
Gemiisegratin
Championgratin
Lauch-Kartoffelgratin
Blumenkohl gratiniert

Internationale Kdse-Spezialititen (ab 10 Personen)

Je nach Buffet auf einem Holzbrett oder einer Platte
fein garniert E

Brotkorb
verschiedene Brot- und Brotchensorten,
z.B. Zwiebel, Mohn, Speck, Kdise usw.

Dessert
Schokoladen-Mousse
Erdbeer-Mousse
Weifle-Schokolade-Mousse
Orangen-Mousse
Caramel-Mousse
Zitronen-Mousse
Cappuccino-Mousse
Waldfrucht-Mousse
Bourbon-Vanille-Mousse
Heidelbeer-Mousse
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3,40
1,50
1,60
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Mango-Mousse
Bayrische Creme

2,10
2,10

Herren-Creme 2,10
Weincreme 1,60
Friichtequark 1,60
Friichte-Cocktail 1,60
Quark Creme Mandarin 2,10
Rote Griitze mit Vanillesof3e 2,10
Gelbe Griitze mit Vanillesof3e 2,10
Griine Griitze mit Vanillesofie 2,10
Pana Cotta 2,50
Creéme Brulée 3,00

Salate und Dip’s

(Unsere Salatpreise werden pro 100 g berechnet und ab 1 kg hergestellt)

pikanter Kraut-Salat
Sahne-Kraut-Salat
Sahne-Gurken-Salat
Sahne-Bohnen-Salat
Apfel-Rotkraut-Salat
Pell-Kartoffel-Salat
Rettich-Salat

Bunter Garten-Salat
Zigeuner-Salat
Walliser Nudel-Salat
Farmer-Salat

Waldorf-Astoria-Salat
Rustikal-Salat

Bunter gemischter Salat

Indonesia-Salat

Pfilzer Pilz-Salat

Weifkohl, Paprika, Zwiebeln in pikantem Ol-Essig-Dressing 0, 9 5
Weifskohl, Zwiebeln in frischem Sahne-Dill-Dressing 0, 95
Gurken, Zwiebeln in frischem Sahne-Dill-Dressing 0, 95
Bohnen, Zwiebeln in frischem Sahne-Dill-Dressing 0, 95
Rotkraut, Apfel, Zwiebeln, in lieblichem Ol-Essig-Dressing 0, 95
Pellkartoffeln, Eier, Gurken, Zwiebeln und Mayonnaise 0, 9 5
Rettich, Petersilie, Mayonnaise 0, 95

Karotten, Weifskraut, rote und griine Paprika in einem klaren Dressing 0, 9 5
Paprika, Weifskohl, Zwiebeln, Kidney-Bohnen, in Vinaigrette ], ] 0
Nudeln, Erbsen, Gurken, Fleischbrdt, Champignons in Sahn('—Dr('xsing] y I 0
Weipkraut, Karotten, Sellerie, Ananas, Paprika, Apfel in

Joghurt-Sauce I, 30
Sellerie, Apfel, Ananas, Walniisse, Mandeln in Sahne-Dressing ], 30
Paprika, Erbsen, Champignons, Artischockenherzen, Silberzwiebeln,

Porree, Oliven, Kréuter und Gewiirze in pikantem Ol-Essig-Dressing ],40
Bunter Paprika, Tomaten, Eisberg-Salat, Schlangengurke,

Zwiebeln, Zucchinis in Ol-Essing-Dressing ], 40

Paprika, Erbsen, Reis, Sojabohnenkeimlinge, Zuckererbsen,
Wasserkastanien, Sojabohnenkerne, Krcuter und Gewiirze,

in siif3 scharfem Dressing ] B 4 0

Champignonkpfe, Stockschwii

hen, Selleriewiirfel, Lauch-

zwiebeln und Kriuter in einem herzhaften klaren Dressing ], 50
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Friihlings-Salat
Curry-Gefliigel-Salat

Gefliigel-Salat
Broccoli-Schinken-Salat

Hirten-Salat
Pollo di Tonnato

Knoblauch-Dip

Italia-Dip

Kochschinken, Ananas, Sellerie, Mais, Porree, Eier, Zwiebeln,

in Sahne-Dressing ] y 60
zartes Gefliigelfleisch mit Mandarinen, Ananas und Papaya-

wiirfeln in einer fruchtigen Curry-Sauce ] y 70
zartes Gefliigelfleisch, Ananas, Mandarinen, Sellerie in Sahnedressing ], 70
Broccoli, Kochschinken, Apfel, Mais, Paprika, in

leichtem Sahne-Dressing ] 5 70
Fetakdse, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Oliven in Ol-Essig-Dressing ] y 9 0
Hiihnchenbrustfleisch in einer herzhaften Creme mit Thunfisch,

Comnichons, Lauchzwiebeln und Kapern 2, 30
leichte Dip-Creme mit frischen Zwiebeln, Schnittlauch und

einer ausgewogenen Knoblauchnote ] y 20

leichte Dip-Creme mit Paprikamark, frischen Zwiebeln, Schnitt-

lauich und ausgewogener Gewiirmote 1,20
Tzatziki griechische Spezialitiit mit frischen Gurken und einer unver-

kennbaren Knoblauchnote 1,20
Rohkostsalatplatte mit zwei Dressings (ab 10 Personen) 2,60

Verehrter Kunde, unsere Salate werden immer in Schiisseln ausgeliefert,

der Inhalt einer Schiissel betrigt 10 Portionen.

Mediterrane Spezialitiiten

Arabischer
Weizen-Salat

,, Teufelchen
Peppadew

Gegrillte Auberginen
auf Knoblauch-Joghurt
(ab 12 Personen)
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Weizen, Tomaten, Pflanzenél, Paprika, Zwiebeln, Salz,
Kriuter und Gewiirze ], 30
Paprika gefiillt mit Doppelrahmfrischkdse 2 y I 0

gefiillt mit Doppelrahmfrischkiise, eingelegt in feinem Pflanzendol 2, 50

Joghurt, Auberginen, Krduter, Paprika, Pflanzenél, Stirke,

Knoblauch, Wasser, Zucker, Salz und Gewiirze 3 y 9 0

S e e e O T T L N T

€
€
€

€



Aus Neptuns Reich (kalt)
Gabelrollmopse, mild
Gabel-Bratrollchen
Bismark-Heringe
Gabelrollchen in

Bratling (ohne Kopf, Griite
und Schwanz)
Honig-Senf-Sauce
Bratrollmopse

Feinster Brathering

Matjes-Spezialitiiten
Edel-Matjes-Filets
Aalrauch-Matjes
Krdauter-Matjes-Filets

Matjes-Filets in Dillrahm
Bunter Matjes-Salat

Matjes-Sahne-Topf

Preiselbeer-Matjes-Happen

Herings-Spezialititen
Sahne-Herings-Filets
Herings-Salat Rot
Herings-Salat Weifs

Curry-Happen
Stortebeker’s Heringstopf

Fietjes Heringstopf

Stiick 0,70
Stiick 0,70
Stiick 1,20
Stiick 1,50
100 g 1,80
Stiick 1,80
Stiick 1,95
Zarte Matjes-Filets in Ol Stiick 1,20
Zartes Matjes-Filets gerduchert, in Ol,  Stiick 1,30
zarte Matjes-Filets, Sojadl, frische Zwiebeln, frische Kriiuter,

Salz und Gewiirze, Stiick 1,30

Zarte Matjes-Filets, Gurkenwiirfel in Dill-Sahne-Dressing, Stiick ] 3 60
Zwiebeln, Porree, Paprika, Schnittlauch, in mildem,

klarem Dressing ] B 8 0
Matjes-Happen, frische Sahne, Apfel, Zwiebeln, in Joghurt-
Schnittlauch-Dressing ] ) 8 0
Matjes-Happen ohne Haut, nach nordischer Art gereift, mit

Lauchzwiebeln und Preiselbeeren in einem pikanten Dressing ], 80

Heringsfilets, Sahne, Zwiebeln, Apfel, Stiick ], 30
Rote Bete, Apfel, Zwiebeln und Gurken in feinem Dressing I 5 5 0
zarte Heringshappen ohne Haut mit Apfeln, Sellerie und

Zwiebeln in einer abgerundeten Salat-Sauce I, 50
Heringshappen, Pfirsich-Wiirfel, Curry, Kokosraspel ] y 70
marinierte Herings-Happen ohne Haut in einem herzhaften

klaren Dressing mit frischen Tomaten, Gurken und Zwiebeln ] B 70

Heringshappen, Apfel, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

in Sahne-Dressing ], 70
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Goteborger Heringstopf

Sahne-Herings-Happen
Senf-Krduter-Happen

Herings-Happen mit

Zitronen-Minze

Schweden-Happen
Dill-Happen
Usedomer Fischerschmaus

Spezialititen der Weltmeere

Lachs-Tatar

Meeresfriichte-Cocktail
(Frutti Di Mare)

Futti di Napoli

Bunte Rducherfischplatte
Blanchierter Lachs

Mild gerducherte Lachs-Seite, vorgeschnitten

gefiillter Lachs

Hummer auf Waldorf-Astoria-Salat

Krabben-Variationen
Kdptn’s-Cocktail

Krabben-Cocktail ,,Bombay “

Tiefsee-Krabben-Salat
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Heringshappen, Gurkentaler, rote Zwiebeln, griiner Pfeffer,

in mildem Dressing ] y 70
Heringshappen, frische Sahne, Zwiebeln, Apfel ], 80
fein marinierte Herings-Happen in Honig-Senf-Sauce mit roten

Zwiebeln und frischen Krdutern ] y 80

fein marinierte Herings-Happen mit frischen Gurken,
Apfelblittchen und Lauchzwiebeln in einem feinen Dressing

mit deutlicher Zitronen-Minze-Note ] y 80
Kriiuterhappen, Zwiebeln, Gewiirze, in wiirzigem Kra'uteraujguss], 90
Heringshappen, Zwiebeln, frische Sahne, in Dill-Dressing 2, 20

zarte Heringshappen ohne Haut und Tiefseegarnelen mit

frischer Gurke, Zwiebeln und Kréutern in feinem Sahne-Dressing2, 20

Rducherlachswiirfel, Rote-Zwiebel-Wiirfel, Schnittlauchrélichen,

2,30

Pfeffer, Sojacl

Tiefseeshrimps, Calamaris, Surimi, Tomaten, Porree,

A Ay

Knoblauch, in Vinaigrette 2, 60 €
verschiedene Meeresfriichte und Kriuter in einem wiirzigen

klaren Dressing 3,50 €

8,20 €

Stiick 80,00 €

60,00 €

Stiick Tagespreis

59,00

Tiefseeshrimps, griiner Spargel, Ananas, in rotem

Curry-Dressing 2 y 2 0
Tiefseekrabben, Pfirsiche, Kokosraspeln, Ananas,
in Curry-Creme 2 y 2 0

Tiefsee-Krabben mit Knoblauch und Cognac in wiirzigem

2,90

Mayonnaisen-Dressing mit Friichten

€

€

€

€



Shrlmps— COthall Tiefsee-Krabben in einem feinem Dressing mit Champignons,
Apfelsinen-Stiicken und frischem Staudensellerie

Fluﬁkress- COthail ” Bi’etagne “ Flusskrebsfleisch mit Friichten in einem milden Mayonnaise-

Dressing mit einer leichten Calvados-Note

Gambas in Aioli Gambas in feiner Knoblauch-Sahne-Sauce
Gambas

in Knoblauch-Krduter-Ol Gambas mit Schwanzsegment in Kréuter-Knoblauch-O1
Gambas in Dillrahm Gambas ohne Schwanzsegment in Dill-Joghurt-Dressing

Gerducherte Gambas

mit Schwanz-Segment in feinem Pflanzen-Ol

Wir fiihren ebenfalls ausgesuchte Edel-Lachs-Spezialititen in unserem

Party-Service-Programm.

Aus Neptuns Reich (warm)

Seelachsfilet mit einer wiirzigen Senfsofse

Seelachsfilet mit einer feinen hellen Creme Fraiche
Victoria-Barsch mit einer wiirzigen Senfsofie
Victoria-Barsch mit einer feinen hellen Creme Fraiche
Lachs-Steaks in weifser Sauce ,, Veleute “ mit Gemiisestreifen
Lachs-Steaks in italienischer Tomatensauce mit Basilikum

Kalte Platten

(ab 10 Personen)

Bauernplatte “Batenbrock “

Mettenden, Fleischrotwurst, Siilzwurst, grobe Leberwurst,
Schinkenspeck

Frischwurst Aufschnittplatte “Stadtmitte
leckere Frischwurst aus unserem Sortiment
Dauerwurst Aufschnittplatte ,, Welheim “
herzhafte Dauerwurst aus unserem Sortiment
Schinkenplatte ,, Kalter Eigen“

nationale und internationale Schinkensorten der Spitzen-
klasse aus unserem Sortiment

Bratenplatte ,, Fuhlenbrock “

verschiedene Bratensorten vom Schwein, Pute und Rind
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2,60

2,60
5,00

5,00

5,00
5,00

8,50
8,50
8,90
8,90
9,90
9,90

3,90
4,50

5,50

6,50

6,90

€

€
€

€
€
€

Ay Ay

Kalte Spezialitiiten (hier gelten Stiickpreise)
Belegte 1/2 Brotchen

Gefiillte 1/2 Eier

Gefiillte Champignons
Partyfrikadellen

Civapcici

Frikadellen

Frankfurter Mettenden (rauchfrisch)
Frankfurter-Schinkenmettwurst
Tomaten gefiillt mit Fleischsalat
Schinkenréllchen

Tomaten gefiillt mit Krabbencocktail
Partyschnitzel (paniert oder Natur)
Kotelett (gebraten)
Schweineriickenbraten, kalt aufgeschnitten (250 g)
Roastbeefrollchen mit Fleischsalat

halbe gefiillte Zucchini mit deftigem Hackfleisch,
Zwiebeln, Paprika und Mais

Schweinefilet garniert mit Sommerfriichten
Argent. Roastbeef, zart rosa gebraten und

diinn aufgeschnitten, Preis pro Person (ca. 250 g)

Kuchen und Torten frisch aus der Konditorei
Frankfurter Kranz
Heidelbeer-Kuchen
Gourmet-Apfel-Torte
Rahm-Kdise-Kuchen mit Rosinen
Zwetschgen-Kuchen
Waldbeeren-Torte
Erdbeer-Kuchen

Exotic-Torte
Flocken-Sahne-Torte
Fiirst-Piickler-Sahne-Torte
Marzipan-Creme-Torte
Schwarzwdlder-Kirsch-Torte
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1,20
0,60
1,60
0,60
0,60
1,30
1,00
1,60
1,50
1,80
2,20
1,80
2,30
4,00
2,30

2,50
2,50

7,50

22,99
18,99
18,99
18,99
18,99
26,99
24,99
22,99
26,99
26,99
26,99
26,99
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Kdse-Sahne-Torte

Gedeckter Apfelkuchen
Himbeer-Kdse-Sahne-Torte
Schoko-Windbeutel-Torte
Latte-Macchiato-Torte
Schoko-Sahne-Torte
Pfirsich-Melba-Sahne-Torte
Charlotte-Royale-Sahne-Torte
Tiramisu-Sahne-Torte
Nuss-Sahne-Torte
Bananen-Schoko-Sahne-Torte
Eierlikor-Sahne-Torte

24,99
18,99
26,99
26,99
26,99
24,99
24,99
26,99
26,99
24,99
24,99
24,99

ST T B B T T B G I L )

Weiterhin fiihren wir auch verschiedene Blechkuchen auf Anfrage

Komplette Meniis von uns fiir Sie zusammengestellt

Das Friihstiicks-Buffet (ab 10 Personen)

Riihrei mit Schinken, verschiedene Brotsorten, Brotchen,
Frischwurst-, Dauerwurst- und Schinkenaufschnitt,
Marmelade und Schokocreme, Kdseaufschnitt, Joghurt,
gekochte Eier, Butter und Margarine, Miisli und Cornflakes,
Milch und Orangensaft

Auf Wunsch liefern wir Ihnen auch Kaffee, Tee, und Kakao
pro Tasse

Katerfriihstiick (ab 12 Personen)
Edelmatjesfilet,

Kriutermatjesfilet,

Bratling,

Roter und weifler Herings-Salat,
Verschiedene Brotsorten und Brotchen
Butter und Margarine

Gewiirzgurken
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8,90 €

890 €

Polterabend (ab 50 Personen)

Herzhaftes Mettbrett mit Zwiebeln, Schmalztopf,

Kdseplatte, Gabelrollmopse, Bratrollchen, rauchfrische Mett-
wiirstchen, Gulaschsuppe, Frikadellen, Baguette,

Butter und Margarine, verschiedene Brotsorten

Richtfest-Buffet
Gulasch-Suppe, Fleischwurst, Mettwurst, Blutwurst, Mett
mit Zwiebeln, Senf, Kdse-Stiicke, Butter und Brotchen

Filetierte Hiihnchenbriistchen in Curry-Rahmsauce,
Bratkartoffeln, Kraut-Salat und Indonesia-Salat
sowie eine fruchtige Ananas-Mousse

komplett fiir 10 Personen

Hdhnchenfilet in Orangensauce
mit Kroketten und Gemiise mit Hollandaise, dazu
gemischter Salat und Herren-Creme

komplett fiir 10 Personen

Hihnchentfilet in Curry-Rahm-Sauce
mit Kroketten und Gemiise mit Hollandaise, dazu
gemischter Salat und Herren-Creme

komplett fiir 10 Personen

Putenfilet-Steak in Curry-Rahm-Sauce mit Friichten
Kroketten oder Rosties, Rustikal- und Sahne-Bohnen-Salat,
als Dessert eine Quark-Creme Mandarine

komplett fiir 10 Personen

Putenfilet-Steak in Orangen-Sauce
Kroketten oder Rosties, Rustikal- und Sahne-Bohnen-Salat,
als Dessert eine Quark-Creme Mandarine

komplett fiir 10 Personen
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Putengyros
mit Kroketten, Kraut- und Rustikal-Salat, Tzatziki und

Fladenbrot, als Dessert Weif3e Schokoladen-Mousse
mit kandiertem braunen Zucker

komplett fiir 10 Personen 119,00 €

Putenspiefie

mit Paprika und Zwiebeln in einer mediterranen Paprika-
Sauce, Kartoffelspalten oder Kroketten, Kraut-Salat und
Friihlings-Salat, als ein Latte-Macciato-Dessert

komplett fiir 10 Personen 119,00 €
Geschnetzeltes von der Poularde
in einer mediterranen Tomaten-Sauce mit Paprika, Zucchini
und Obergine, hierzu gefiillte Gnoccis mit Pesto, Rustikal-
und Kraut-Salat, als Dessert Pana Cotta

komplett fiir 10 Personen

129,00 €

Héhnchenbriistchen

In einer Waldpilz-Triiffel-Sauce mit Spditzle oder Kroketten, Friihlings- und

Sahne-Gurken-Salat, als Dessert Créme Brulée,
komplett fiir 10 Personen

139,00 €

Filetierte Hihnchenbriistchen
in_einer Asia-Sauce (siiff sauer),
Kartoffelbeilage oder Reis, Kraut-Salat
und Indonesia-Salat sowie eine fruchtige
Mango-Mousse

komplett fiir 10 Personen

129,00 €

Frischer blanchierter Lachs,
in einer leichten Sauce mit Gemiisestreifen,
dazu Rostis und Rustikal-Salat sowie eine
Schokoladen-Mousse

komplett fiir 10 Personen

119,00 €
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Kalt / Warmes Buffet (15 Personen)

Herzhafter Krustenbraten, Party-Schnitzel, Filet-Medaillons,

Party-Frikadellen, Schinkenrollchen, Kraut- und
Teufels-Salat, kleines Kdsebrett und Party-Brotchen

Krustenbraten,

herzhaft gewiirzt, Bratkartoffeln und Sauerkraut

dazu Kraut-Salat und Sahne-Bohnen-Salat
komplett fiir 12 Personen

Sahne-Schnitzel-Pfanne

mit Bratkartoffeln, Kraut- und Rustikal-Salat

und eine fruchtige Schokoladen-Mousse
komplett fiir 15 Personen

Burgunderbraten (Schweinefleisch),

in einer braunen Sauce mit leichter Rotweinnote,

dazu Bratkartoffeln und Rotkohl, Gurken-Salat

sowie eine Weife-Schokoladen-Mousse
komplett fiir 10 Personen

Gyrosbraten,
Kraut-Salat, Bratkartoffeln, Griechischer Hirten-Salat,

hausgemachter Knoblauch-Dip oder eine feurige Salsa,
dazu frisches Fladenbrot sowie eine Vanillecreme
mit piirrierten Erdbeeren

komplett fiir 15 Personen

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce,
Kartoffelbeilage, warmes Gemiise* in einer Hollandaise,
Sahne-Bohnen-Salat und Sahne-Gurken-Salat sowie eine
Waldbeeren-Mousse

komplett fiir 15 Personen
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Schweinefilet in Champignonrahmsauce,
Kartoffelbeilage, warmes Gemiise* in einer Hollandaise,
Sahne-Bohnen-Salat und Sahne-Gurken-Salat
sowie eine Waldbeeren-Mousse
komplett fiir 15 Personen 199,00 €

Rinder- und Schweinebraten in brauner Sauce,
Kartoffelbeilage, warmes Gemiise*, Sahne-Gurken-
Salat sowie eine Schokoladen-Mousse
komplett fiir 15 Personen 179,00 €

* Gemiise: Erbsen, Mohren und Spargelspitzen

Als Kartoffelbeilage haben Sie zur Auswahl:
Salzkartoffeln
Sahne-Kartoffelgratin
Kartoffelgratin

Warmer Speck-Kartoffel-Salat
Bratkartoffeln

Rostkartoffeln
Kartoffel-Kroketten

2
S A

Bayrisches Schmankerl-Buffet (ab 20 Personen) :%é@%

Original bayrische Weifswiirstchen, Krustenbraten, o T

Leberkdse, Haxen, Bratkartoffeln, Speck-Kartoffel- W—é‘%

Salat, Kraut-Salat, Sauerkraut, Rotkraut-Salat, f :J /:/

Sauerkraut-Salat, Allgduer Nudel-Salat, Siif3er h L

Senf, Honig-Senf-Sauce, Ei-Creme, Korb mit

frischen Brotchen und Laugen-Brezeln, Apfel-

Strudel mit Vanille-Sauce, Bayrische Creme 13,90 €
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Das fangfrische Nordsee-Buffet (ab 25 Personen)
Biisumer Kartoffel-Creme-Suppe mit Krabben,
Heringsrollchen in Curry, Heringsrollchen in Tomaten-
Dressing, Heringsrollchen in Joghurt, Edel-Matjes-Filet
und Krduter-Matjes-Filet, Smoky-Aalrauch-Matjes-Filet,
Premium-Rducher-Lachs-Seite, gerducherte Sprotten,
gerducherter Aal, Thunfisch-Creme, Sylter-Sauce, griine
8-Krduter-Sauce, Nordsee-Krabben-Cocktail, Lachs-Filet
in weifler Krdauter-Sauce (warm), Edelfisch-Pfanne

der Provence (warm), dunkle und helle Brotsorten

Leicht und lecker (ab 20 Personen)

Hdéihnchenbrust ,, Florenz*, Bunter Sommer-Salat, Garten-

Salat ,,Vital*, Griiner Bohnen-Salat, Putenbrust auf Waldorf-
Astoria-Salat, Roastbeef kalt aufgeschnitten, Broccoli-Schinken

Salat, Argentinischer Salat mit Rindfleisch, Bunter Zucchini-

Salat, Putenbrust in Curry-Sauce, Frutti de Mare,

Backofen-Kartoffeln, Landgemiise ,, Toscana“, Ratatouille

Gemiise, Rote Griitze mit Vanille-Sauce 24,90 €

Das Festliche Kalte Buffet (ab 25 Personen)

Scampi in Dill-Creme, Bretonischer Flusskrebs-Salat, Pilz-
Salat, Waldorf-Astoria-Salat, Bunter Sommer-Salat, Eier-

Salat, Gefliigel-Salat, Hihnchenbrust ,,Boston*, Lachs-
Happen gemischt, Edel-Rducherlachs-Seite, Makrelen-Happen,
Roastbeef in Blitterteig, Schweinelendchen mit Sommerfriichten
garniert, Lachsforelle in Weifswein gediinstet, Lachsfilet in
Bldtterteig, Herren-Creme ,,Jamaica” 25,90 €
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Italienischer Abend, das gehobene Buffet (ab 25 Personen)
Gefiillte Champignons mit Frischkdse, gefiillte Peppadew,
gegrillte Zucchini, Mozzarella mit Cocktail-Tomaten,
Parma-Schinken auf Honig-Melone, Frutti di Mare,

Pasta Venezia, Bunter Zucchini-Salat, Borrettanezwiebeln

in Rotwein, Landgemiise Toscana (warm), Mini-Kohlrou-
laden mit Lammhackfleisch (warm), Lammbraten in Fenchel-
Thymian-Sauce (warm), Italienische Lasagne (warm),
Italienischer Sauerbraten aus dem Rinderfilet (warm), Sahne-
Kartoffelgratin, Ciabatta, Italienische Salami, Grissini-Stangen
mit Italienischer Mortadella, Tiramisu,

Kalte Gourmetfreude

Putenbrust kalt aufgeschnitten auf Waldorf-Astoria-Salat,
Schweinelendchen mit Sommerfriichten garniert, Edel-
Rdéiucherlachs in Scheiben mit Gravadsauce, Baguette-
Scheiben, Butter, Spanische Edel-Salami, Ei-Creme,
Schinkenrollchen mit Spargel und einer Krduterremoulade
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Verleih Geschirr und Bestecke

1 Speisenteller, 1 Messer, 1 Gabel 1,60
1 Suppenteller, 1 Suppenloffel 1,30
1 Desserteller, 1 Dessertloffel : 1,30
1 Kaffeetasse mit Unterteller, — /

1 Mittelteller, 1 Kaffeeldffel, 1 Kuchengabel k ; 3,00
Vorlegebesteck pro Teil : : 0,50
1 Shaving-Dish 10,00
Brennpaste, Stiick / 0,90
Suppentopf 8,00
Suppentopf elektrisch / /4 10,00
Spiilpreisliste

Suppentopf Elek. 5,00
Suppentopf 7,50
Warmhaltetisch m. E. 10,00
Kessel 30 | Elek. 5,00
Kaffeemasch. m. 1 Thermo. 5,00
Thermokanne 3,00
grofse Glasschiissel 2,50
kleine Glasschiissel 1,50
grofses Blech 5,00
kleines Blech 2,50
Spanferkelwanne 5,00
Schinkenwanne 3,75
Silberplatten 2,50
Glaskaraffe 2,50
Vorlegebesteck 0,50

Sollten Teile unvollstindig oder defekt zuriickgegeben werden, so werden

diese mit dem Neupreis in Rechnung gestellt.
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Geschdiftsbedingungen:
§ I Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung unser
Eigentum.

§ 2 Alle Preise, welche nicht als ,,Stiick* angegeben sind, verstehen sich
als ,,pro Person-Preise .

§ 3 Buffets ab einem Rechnungsbetrag von 100,00 € werden innerhalb
Bottrops frei Haus ausgeliefert, ansonsten fillt eine Anfahrtspau-
schale von 10,00 € an. Auflerhalb Bottrops berechnen wir eine An-
fahrtspauschale von 0,40 €/km.

§ 4 Die Bezahlung erfolg bei Lieferung

§ 5 Bei Stornierung des Auftrages unter drei Tagen vor Lieferung ist der
volle Rechnungsbetrag zu zahlen.

§ 6 An Sonn- und Feiertagen ist ein Aufschlag von 10 % zu zahlen.

§ 7 Beim Bestellen erkldirt sich der Kunde mit den Geschdftsbedingungen
einverstanden.

§ 8 Die Warmhdilter, Platten u.s.w. sind gereinigt in unserem Fleischer-
fach-Geschdft, Pafistr. 52, in 46236 Bottrop abzugeben. Bei Abho-
lung des Geschirres durch uns berechnen wir innerhalb von Bottrop
10,00 € auferhalb von Bottrop je gefahrenen km 0,50 € mindestens
aber 10,00 €. Bei Nichtreinigung tritt automatisch die Spiil-Liste in
Kraft.

§ 9 Die Riickgabe des Geschirres erfolgt innerhalb der ndichsten drei
Werktage.

§ 10 Bei Erscheinen einer neuen Party-Service-Liste erlischt jede andere.

§ 11 Gerichtsstand: Amtsgericht Bottrop

Sollten Sie noch Fragen haben oder in unserem Prospekt etwas vermissen,
sprechen Sie uns einfach an, wir konnen dann sofort Abhilfe schaffen.

Wir freuen uns auf IThren ndchsten Besuch in unserem
Fleischerfachgeschdift!

Ihr Fleischermeister

Klaus Huckfeldt
und Team
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Alles aus einer Hand/

Fleischerfachgeschdarft, Catering
Partyservice und Kinstlerservice

Huckfeldt

PaBstr. 52
Tel.: 020 41 / 70 70 20
Fax.: 020 41 / 76 25 30
Handy: 01 78 / 1 78 98 64
46236 Bottrop

Homepage: www.partyservice-huckfeldt.de

e-mail: k.huckfeldt@web.de

Sehr geehrte Kunden,

hiermit mochten wir uns kurz vorstellen. Wir sind ein Familienbetrieb,
welcher in 3. Generation im Bottroper Fleischerhandwerk tditig ist. Unser
Fleisch beziehen wir aus den umliegenden Schlachthofen Essen und Gel-
senkirchen, wobei einige unserer Zulieferfirmen uns ebenfalls in der 3. Ge-
neration beliefern und wir so eine la-Qualitdit und streng gefiihrte Quali-
tiitskontrollen nicht nur von unserer Seite, sondern auch von staatlicher
Seite garantieren konnen. In unserem Fleischerfachgeschdft und Party-
service verarbeiten wir nur deutsches Fleisch aus den umliegenden
Schlachthofen sowie argentinisches Steakfleisch!

Wir helfen Ihnen auch gerne mit fachlicher Beratung. Egal, ob Sie mit 10
oder mit 200 Personen feiern mochten, ob Sie einen Allein-Unterhalter,
eine Tanz- oder Showband suchen, oder ein ganzes Showprogramm be-
notigen, fragen Sie uns einfach!

Ihr Fleischermeister K. Huckfeldt
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